
Vorspeisen  

Vitello tonnato 
mit Kapern, Rucola und Parmesanchips 

€ 20,90 

Vital Salat 
mit Karotten, Zucchini, Babyspinat, Rucola, Nüssen  

und Gojibeeren 
€ 16,50 

Lachs-Carpaccio  
mit Zitronencreme und Spinat 

€ 22,50 

Suppen 
Tagessuppe  

€ 8,90 

Klare Tomatenessenz 
mit Parmesan-Nocken 

€ 8,90 

https://www.chefkoch.de/rezepte/2035321329816358/Parmesan-Tomaten-Nocken.html


Hauptgänge  

Norwegisches Lachssteak 
mit Senfsauce 

und Spinat-Gnocchi 
€ 32,80 

Ossobuco 
mit Gremolata  

und Safran-Risotto  
€ 29,90 

Risotto Venere  
mit Waldpilzragout 

€ 24,50 

Rumpsteak (250g) 
auf einer Portwein-Reduktion  

dazu wilder Brokkoli 
und Selleriepüree  

€ 33,50 

Steakgerichte  
Bestes Fleisch vom argentinischen Maredo Rind  

Sie haben die Wahl zwischen:  



Rinderfilet (200g) 
€ 36,90 

Ribeye Steak (300g) 
€ 33,90 

Wählen Sie bitte Ihre Beilagen dazu  
je € 6,20 

Grillgemüse  

Rosmarinkartoffeln 

Bunter Blattsalat  

Belgische Pommes  

Wählen Sie bitte Ihre Sauce dazu  
je € 3,50 

 
Kräuterbutter 

Sauce Romero 
 

Cognac-Pfeffer-Sauce  
 

Sauce Jalapeño  

Für unsere kleinen Gäste  
Gebackenes Putenschnitzel  

mit Pommes Frites 
€ 13,90 

Hausgemachte Fischstäbchen  
aus Edelfischfilet 

mit Petersilienkartoffeln 



€ 13,90 

Tagliatelle mit Tomatensauce 
und Parmesan  

€ 11,90 

Dessert 

Ananas-Creme Brûlée 
mit Waldbeerragout 

€ 13,90 

Kadayif  
mit Nüssen und  

mit Vanilleeis 
€ 11,90 

Semifreddo al Pistacchio 
mit karamellisierter Aprikose 

€ 14,90


